
CATERIGMENY KÖKET SKF 
GÖTEBORG

Priser är ex. moms

Beställning behöver vara oss tillhanda senast kl.14:00 dagen före  



3. VARMA & KALLA DRYCKER

4. FIKABRÖD

5. FRUKT, SMÅTT & GOTT

6. TÅRTOR

7. SMÖRGÅSAR

8. SMÖRGÅSTÅRTOR

9. SALLADER

10. LUNCH

11. FEST, MINGELMAT & SNITTAR

12. BUFFÉER

13 BUFFÉER & DESSERTER

14 ENGÅNGSMATERIAL & PORSLIN
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VARMA & KALLA DRYCKER 
― Kaffe/te, ekologiskt- och Rättvisemärkt 30 kr

inkl. porslin eller engångsmaterial

― Kaffe/te, ekologiskt- och Rättvisemärkt 28 kr
exkl. porslin eller engångsmaterial

― Juice i glas EKO 29 kr
Apelsin eller äpple

― Rscued Smoothie 36kr

― Svenskt mineralvatten 33 cl PET 27 kr
Naturell, citron eller stilla

― Läsk 33 cl burk 27 kr
Blandade sorter
Coca Cola, Coca Cola zero, Fanta, Sprite och Trocadero

― 
Menyikoner för allergier 

= växtbaserat = innehåller inte gluten (kan finnas spår av gluten) = innehåller inte laktos 

3



         

 = växtbaserat  = innehåller inte gluten (kan finnas spår av gluten)  = innehåller inte laktos 

FIKABRÖD 
― Bulle 27 kr

Kanel, vanilj, kardemumma eller blåbär

― Oatleybulle( Vegansk) 27 kr

― Längder (ca 8 pers) 136 kr
Kanel, kardemumma, blåbär eller äpple

― Croissant 27 kr

― Muffins 27 kr
Blåbär, hallon, citron eller choklad/vanilj

― Chokladbiskvi 38 kr

― Cocostopp 31 kr

― Toscaflarn 31 kr

― Kalaskrans 15 bitar 260 kr

― Siennakrans 15 bitar 260 kr

― Rawbar 28 kr
innehåller nötter

― Småkakor 15 kr/st
Havre, bondkakor

 

― Mjuka kakor 37 kr
Morotskaka 
Mockaruta
Kolaruta

― Kakor allergikost 37 
kr Kanelbulle 
Morotskaka 
Kärleksmums
Muffins
Osötad petitchoux
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FRUKT, SMÅTT & GOTT 
― Fruktfat 18 kr/person

― Fruktfat med choklad 27 kr/person

― Fruktfat med mörkchoklad 35 kr/person

― Fruktsallad 38 kr

― Skuren frukt 38 kr
Ananas, melon, druvor

― Chokladgodisbitar inslagna 16 kr/person

― Premium dark 7kr
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TÅRTOR
― Gräddtfrukttårta

8 bitar/410 kr -12 bitar/635 kr - 18 bitar 950 kr

― Frukttårta
8 bitar/410 kr -12 bitar/635 kr - 18 bitar 950 kr

― Prinsesstårta
8 bitar/410 kr -12 bitar/635 kr - 18 bitar 950 kr

― Chokladtårta
8 bitar/384 kr -12 bitar/576 kr - 18 bitar 864 kr

― Schwarzwaldtårta 
8 bitar/410 kr -12 bitar/635 kr

― Passionmousse
8 bitar/466 kr -12 bitar/699 kr

― Jordgubbsmousse
6 bitar/349 kr -12 bitar/699 kr

― Prinstårta innehåller ej mandel eller nötter 
 

 
10 bitar/633 kr

― Cheesecakemousse
6 bitar/349 kr -12 bitar/699 kr

― Italiensk hallonmarängtårta 6 
bitar/288 kr -12 bitar/576 kr

― Trippelchoklad moussetårta
6 bitar/349 kr -12 bitar/699 kr

― Wienertosca 
12 bitar/369 kr

= växtbaserat = innehåller inte gluten (kan finnas spår av gluten) = innehåller inte laktos 
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 SMÖRGÅSAR
 1–15 personer = 1 sort + ev. specialkost, 16–30 personer = max 2 olika + ev. specialkost, 31 eller fler personer = max 3 olika + ev. specialkost

FRUKOSTSMÖRGÅSAR
Alla frallor går att få gluten- eller laktosfria.

― Halv fralla 31 kr
Med färska grönsaker
Ost · ost & skinka · salami · kalkon & färskost · Violife ost 

― Hel fralla 38 kr
Med färska grönsaker
Ost · ost & skinka · salami · kalkon & färskost · Violife ost 

― Enkel smörgås på danskt rågbröd 31 kr
Med färska grönsaker
Ost · ost & skinka · salami · kalkon & färskost · Violife ost 

― Dubbel smörgås på danskt rågbröd 38 kr
Med färska grönsaker
Ost · ost & skinka · salami · kalkon & färskost · Violife ost 

LUNCHSMÖRGÅS 95 kr
Välj mellan surdegsbaguette eller wrap. Baguetter går att få 
glutenfria. I baguetter ingår sallad & färska grönsaker
I wraps ingår även quinoa

― Mozzarella med pesto och ugnsbakade tomater 

― Bönkräm med kapris, lök och dillrostad blomkål 

― Varmrökt lax med dill och gräslökskräm, krispiga grönsaker och syrad gurka 

― Kyckling med srirachamajonnäs, grönkål och krispiga morötter 

 = växtbaserat  = innehåller inte gluten (kan finnas spår av gluten)  = innehåller inte laktos 
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 = växtbaserat  = innehåller inte gluten (kan finnas spår av gluten)  = innehåller inte laktos 

SMÖRGÅSTÅRTOR
Beställning av smörgåstårtor senast kl. 14:00, 2 arbetsdagar före leverans

8 bitar/1140 kr · 12 bitar/1690 kr

― Skaldjur och Lax

― Rostbiff (utan fläsk)

― Räkbakelse 99 kr 
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 = växtbaserat  = innehåller inte gluten (kan finnas spår av gluten)  = innehåller inte laktos 

SALLADER
1–15 personer = 1 sort + ev. specialkost , 16–30 personer = max 2 olika + ev. specialkost, 31 eller fler personer = max 3 olika + ev. specialkost

SALLADER inkl. smör & bröd 115 kr

― Tandooristekt tofu med rostade kikärter, sötpotatis och vitlöksdressing   

― Caesarsallad med kyckling, bacon, caesardressing, parmesan & krutonger

― Räksallad med wasabikräm, ägg och syrade säsongsbetonade grönsaker   

― Asiatisk räksallad med risnudlar och sojaglace 

― DAGENS SALLAD - se meny på hemsida

― Chêvresallad med rostade betor, honung-& dijonsenapsdressing toppad med 
rostade pumpakärnor

För övriga allergier, skriv dessa som en kommentar i beställningen
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 = växtbaserat  = innehåller inte gluten (kan finnas spår av gluten)  = innehåller inte laktos 

LUNCH

― Bricklunch från Dagens meny

Götaholm 130 kr

Lunchrullen 130 kr

― Affärslunch - en lyxigare lunch som är komponerad just för ert sällskap, serveras i ert uppdukade rum.
Kaffe serveras vid bordet.

1 – rätt
Kött eller Fisk 395 kr

2 - rätters
Kött eller Fisk 395 kr

3 - rätters
Kött eller Fisk 395 kr

― Konferenslunch - dagens lunch som serveras separat, sallad och kaffe ingår.
Endast för beställning på Götaholm

Kött 194 kr

Fisk 194 kr

Vegetariskt 194 kr

Välj på plats 204 kr
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FEST & MINGELMAT
Vill ni beställa vin/öl till middagen, minglet eller festen? Det ordnar vi!
Kontakta oss för offert

 = växtbaserat  = innehåller inte gluten (kan finnas spår av gluten)  = innehåller inte laktos 

SNITTAR 59 kr

― Gurka, kalventrecote, sojaglace

― Potatis, cremè fraiche, löjrom, rödlök, dill

― Laxcheesecake, gräslök, rödlök

― Getostterin, tryffelmajonäs, röbetsskott

― Skagensallad på rågbröd, plockad dill, gräslök

MINIDESSERTER 59 kr

― Chokladpannacotta med bärgelé   

― Hallonpannacotta med vit chokladmousse 

― Chokladmousse med hallon   

― Vit chokladmousse med marinerade jordgubbar och mandelknäcke 

― Äppelkompott med vaniljgrädde & nakenhavresmul   

― Pärontosca med vaniljgrädde 

― Crème Brulée 
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BUFFÉER
Minsta antal vid beställning: 15 personer

       ASIATISK MINGELMENY 395kr
   
 ―   Yakitorispett med kycklinglår

 ―   Kålsallad med miso och sesamdressing

 ―  Scampi med gochujang dipp

 ―  Sashimisallad med mango, koriander, chilli och lime

 ―  Nudelsallad med hoisinsås, mynta och koriander

 ―  Kimchi

 ―  Sesambröd, kryddad färskost

   Lägg till : 59kr/st

―Vispad kokospanacotta med mango

―Choklad tryffel smaksatt med chilli

      SCANDINAVISKT 395kr

― Skagensnittar

―Laxcheesecake med tångkaviar och dill

―Rostbiffsallad med rostad lök, pepparrotskräm och krasse

―Färskpotatissallad med kapris. Dill och fänkål

―Syrlig primörsallad med picklad blomkål, ärtskott och rädisor

―Hembakad bröd med vispat smör

― Havtornchutney

   Lägg till :59kr

―Äpplekaka demonterad i glas med vaniljkräm, crumble, inkokt kardemummaäpple



             SPANSKT 395kr

―   Pasta con tomate -Rostat bröd, tomat, olivolja och vitlök•

―   Patatas bravas -Friterad potatis med mild eller stark tomatsås (kan göras vegansk med aioli utan  ägg)•

―   Pimientos de padrón – Små stekta gröna paprikor med havssalt•

―  Gambas al ajillo – Räkor i vitlök och olivolja

―  Bacalao a la vizcaína – Torsk i tomatsås (kan göras som små tapas)

―  ibérico / serrano – Tunt skivad lufttorkad skinka Chorizo al vino – Chorizo kokad i rödvin         

―  Albóndigas – Spanska köttbullar i tomatsås

           ―  Manchego med fikonmarmelad

            ―   Marinerade oliver
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DESSERTER 95 kr
Minsta antal vid beställning 15 personer

― Chokladpannacotta med bärgelé   

― Hallonpannacotta med vit chokladmousse

― Chokladmousse med hallon   

― Vit chokladmousse med marinerade jordgubbar och mandelknäcke 

― Äppelkompott med vaniljgrädde & nakenhavresmul   

― Pärontosca med vaniljgrädde 

― Crème Brulée 

= växtbaserat = innehåller inte gluten (kan finnas spår av gluten) = innehåller inte laktos 

ENGÅNGSMATERIAL & PORSLIN

― Engångsmaterial - Liten assiett, sked, servett 10 kr

― Engångsmaterial - Tallrik, kniv, gaffel, servett 10 kr

― Tårtspade 20 kr

― Porlins kuvert 1 - Tallrik, kniv, gaffel, servett 20 kr

― Porlins kuvert 2 - Assiett, sked, servett 15 kr

      
       Leveransavgift 120kr (vid leverans på SKFs område under 10p)

KONTAKT
Mejl: skf.catering@nordrest.se 
Telefon: 0767-77 1723 

1

mailto:skf.catering@nordrest.se



	CATERIGMENY KÖKET SKF GÖTEBORG
	VARMA & KALLA DRYCKER
	FIKABRÖD
	FRUKT, SMÅTT & GOTT
	TÅRTOR
	SMÖRGÅSAR
	SALLADER
	LUNCH
	FEST & MINGELMAT
	BUFFÉER
	ENGÅNGSMATERIAL & PORSLIN


